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Quiche lorraine
Pâté de volaille en

croute, oignons
confits et cornichons 

Mini ratatouille et
œuf cocotte

Salade de pomme
de terre au bleu

d’Auvergne et noix 
Salade de mangue

et agrume
Mini beignets

pomme et choco
noisette

Royal chocolat
praliné

Tarte
pamplemousse,
poire et pistache

Macaron praliné
noisette

LES ENTRÉES ET DESSERTS
09.12.2024



Filet mignon à la
moutarde et légumes

de saisons rôtis

Raclette façon gratin
de pommes de terre
aux champignons et

oignons

Eglefin meunière au
citron, poêlée

d’haricots verts et riz
au curcuma

Bœuf bourguignon
et riz basmati

Mijoté basque et
boulgour aux épices

Hachis parmentier de
saumon et épinards

Pâtes aux poireaux
et comté

LES PLATS



Croque-monsieur
chèvre épinards 

LES SNACKSLES SNACKS


